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La evolucion de la empresa
referente en Espaia i

Especializacién - Calidad - Internacionalizacion

El Navazo nace como respuesta a la falta de mataderos,
dotados de los medios requeridos, para afrontar las exi-
gencias de calidad a la hora de exportar carne de cerdo
ibérico al resto del mundo.

En la actualidad, la compaiiia se alza como una empresa
de referencia en Espafa, especializada en la transforma-
cién y comercializacién de carne de cerdo ibérico. La vi-
sién emprendedora, unida a la constante innovacion y la
necesidad de adaptarse a las exigencias del mercado, le
ha supuesto un importante crecimiento desde su arran-
gue en enero de 2008.

\/alores diferenciales:

Cuenta con las Alta calidad en el trabajo  Amplia capacidad Planta dotada de la Capacidad de respuesta 250 trabajadores Flota de 15 vehiculos
homologaciones basada en la amplia frigorifica, equipados ultima tecnologia para inmediata a sus clientes. altamente cualificados. propios para reparto agil
necesarias para exportar experiencia del equipo. con robustos sistemas evitar riesgos sanitarios. y eficiente.

carne de cerdo ibérico a la de refrigeracion.

mayoria de los paises del

mundo.



Este complejo carnico sale adelante gracias al
respaldo de tres de las mejores compafiias del sector:

Canpipork S.L.
Jamones Aljomar S.A.

Grupo Fernando Corral e Hijos

La planta de

del mundo

transformacion vy
procesado de cerdo
Ibérico mas grande
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RA JAMONES, HASTA 150 KG. CON 12+12 GANCHOS, PERSONALIZADO, EN VARIOS COLORES

PRECINTOS

PARA EL SECTOR
CARNICO, HIGADOS,
JAMONES, LOMOS,
CABEZAS, SACAS,
CAMIONES, PESCADO,

ETC.
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Instalaciones modernas vy eficientes

Constante innovacion en los servicios

El Navazo dispone de la planta de sacrificio y Las instalaciones estan dotadas con la mas alta tecno-
despiece de cerdo ibérico mas moderna vy efi- logia al servicio del proceso, la trazabilidad y la seguri-
ciente de Espafia. dad alimentaria.

Matadero Frigorifico

Datos clave:

Capacidad de
Complejo sacrificio de

carnico de
5.000
2
64.000 cordos

al dia

Sala de despiece
con capacidad de

4.000

cerdos
al dia

Instalaciones de
salado y curacion de
jamones v paletas

con capacidad de

piezas



Ademas del robot automatico de canales, las infraestructuras
se completan con un nuevo sistema de vigilancia de canales.

Esta innovacidn permite agilizar el proceso y adaptarse perfecta-
mente a las exigencias de la normativa americana y de terceros pai-

ses sobre el control sanitario del producto.

Las instalaciones han sido disefiadas a partir de las tecnologias mas modernas
del mercado con el objetivo de conseguir un funcionamiento dptimo y obte-
ner productos con los mejores pardmetros de seguridad y calidad alimentaria.
Ademas, la compafiia cuenta con una flota de vehiculos refrigerados y homolo-
gados para asegurar un transporte puntual y de maximas garantias.

Los mejores
parametros de

seguridad v calidad

alimentaria
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Proceso de produccion integral i
Seguridad - Higiene - Efectividad

El Navazo es una compafiia experta en el sacrificio de
porcino ibérico y cuida con sumo detalle cada una de las
fases de produccion, desde que el animal llega a sus ins-
talaciones, hasta la expedicidn final de los productos.

Recepcion de E Sacrificio
materia prima

Cuando el cerdo vivo llega a las instalaciones de El Navazo es conducido a
unos establos de PVC con el objetivo de cumplir con la normativa vigen-
te en cuestion de bienestar animal. Aqui se preparan y se les mantiene el
tiempo de espera estipulado antes de pasar a la sala de sacrificio.

Esta fase de la produccion destaca por la capacidad y calidad de la ma-
quinaria utilizada, en salas totalmente asépticas y con un escrupuloso
cuidado para que la calidad del producto sea excelente. La limpieza e hi-
giene de todo el material utilizado es extrema con el fin de que antes de
pasar a la sala de despiece el animal esté muy limpio y libre de pelos.
Apuntar que El Navazo ofrece un servicio integral dirigido a los clien-
tes que no posean matadero, realizando el sacrificio, despiece y salazén
del producto.




La extrema limpieza y esterilizacion,
factores clave del proceso g’

Despiece

En esta parte del proceso es nuevamente de
vital importancia la higiene de todo el material
utilizado. Prueba de ello es que todas las he-
rramientas empleadas por los trabajadores son
sustituidas cada dos horas por otras limpias.

Este detalle muestra, una vez mds, que se cum-
plen los requisitos estipulados por paises ex-
tranjeros para poder recibir las homologa-
ciones que permitan exportar carne ibérica a
dichos mercados. De esta fase salen los pro-
ductos nobles: jamones, paletas, carnes, etc.

Este Catalogo MultiMedia
ha sido disefiado y
producido

por JS Espana

JS/ESPANA

N 5 Lee este codigo
www.jsespana.es para visitar nuestra web




Envasado y expedicion al cliente e

Control - Rigurosidad - Eficiencia

En la parte final del proceso
hay que diferenciar entre las
carnes frescas y los jamones
o paletas. Dependiendo

del tipo de producto, el
encajado y preparacion final
se realizara de una u otra
forma, con el fin de asegurar
en todo momento la perfecta
conservacion de las piezas

y su llegada al consumidor
garantizando una

alta calidad.

Carnes
frescas

Una vez que las canales se despiezan, las carnes
frescas pasan a ser envasadas en termoformado
antes de ser encajadas y expedidas a las instala-
ciones del cliente. El Navazo cuenta con una flo-
ta de vehiculos dotados de la ultima tecnologia
para mantener la cadena de frio. De esta forma
se controla la temperatura necesaria para trans-
portar los productos en las condiciones exigidas
por la normativa vigente.

TRANSPORTES FRIGORIFICOS

FERNANDO MARTINEZ, S.L.
&

Filiberto Villalobos, 160
37770 Guijuelo, Salamanca

629 602 100




Jamones y
paletas

Por su parte, los jamones y las paletas despieza-
das y refrigeradas pasan a la fabrica de salazdn,
donde se procede a la curacion de las diferentes
piezas.

Después del secado un equipo experto se encar-
ga del deshuesado o loncheado, dependiendo
del tipo de preparacién que haya demandado el
cliente, o bien del encajado de las piezas enteras
para expedirlas a su destino.

de'l PIOGESO

1

(@)Proto-Info

Soluciones de gestion para
INDUSTRIAS CARNICAS

Proto-Info es una empresa con 28 afios de experiencia
en la implantacion de software destinado al sector
camnico. Integramos los sistemas de produccion:
basculas, etiquetado, empaquetado, expedicion...

con el resto de la gestidn de la empresa, para obtener
la trazabilidad y coste de los productos.

e

C/ Gutenberg, 75

Pol.Ind. Los Villares
37184 Villares de la Reina
Salamanca

Telf. 923 281024
Fax: 923 281747
www.protoinfo.es
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Preparaciones a medida gl

TRT Matadero Frigorifico
Alta flexibilidad para adaptarse a las
necesidades de sus clientes

Uno de los diferenciales mas destacados de El
Navazo es su alta flexibilidad para adaptarse a las
peticiones de cada uno de sus clientes.

Su capacidad productiva, asi como la maquinaria
de ultima tecnologia que utiliza en sus instalacio-
nes, le permite preparar cualquier producto con
una alta personalizacién acorde con las deman-
das del cliente.

Es por ello que desarrolla diferentes tipos de cor-
te con el fin de ajustarse a las diferentes peticio-
nes, dependiendo del pais al que se vaya a ex-
portar el producto.

Los productos estrella siguen siendo los jamones
y las paletas, seguidos del secreto, pluma, presa,
lomo y solomillo ibérico, entre otros.

. > FOSAS SEPTICAS WWW_esquim.com
Cisternas > PURINES

MAT Eos » FANGOS Y LODOS DE
DEPURADORAS

» OBRAS Y CARRETERAS

ESPECIALIDADES QUIMICAS

M S.A.

i Fabricacién y montaje de I )
camaras frigorificas

NS
i.. Aislamiento de tuberias sy

i Frio industrial M ANTIESPUMANTES DE GRADO
a5 . AISPROYEC. SL. 5 ALIMENTARIO Y FARMACEUTICO
i Montaje de puertas Sumamos calidad o ELASTOMEROS DE SILICONA
;. ) o = EMULSIONES
ii:. Puntos de carga Autovia Ademuz direccion Lliria, sa.llc’ia 17A0 C/ Industria, 15. Pol. Ind. Sud w0 FLUIDOS/ACEITES DE SILICONA
i:.. Deshumidificacién, etc. P|°'~ ind. G”“te"bergl' ¢/ Milan s/n ¢/ Antonio Machado, 2 08440 Cardedeu (Barcelana) m HIDROFUGANTES

. ‘:6185 Pobla de Va b‘;”a {Valencia-Espafia) 874 Cilloruelo (Encinas de Abajo). Salamanca T:+34 93 871 11 93 :gg‘\lmss/PASTAS DE SILICONA

. el +34 96276 3190/ Fax. +34 96 276 30 79 Tel :923 362 264 - Movil: 686 363 715 F:434 9387113 01 e
aisproyec@aisproyec.com materazzi1 1@hotmail.com esquim@esquim.com = MAQUILAS
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Capacidad para
producir diferentes

tipos de corte g’

L

Al My

L) r ® ®
Cerrajeria y Montajes Elices, S.L. , _—
Poligono agroalimentario
. Aceros inoxidables C/Sierra Quilama, Parcela 15-16
: Guijuelo (Salamanca)
- Mataderos y estructuras Tfnos.: 923 580 339 Fax: 923 581 685
- Carpinteria de aluminio. e-mail: elices@jubaje.es
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Homologaciones para exportar 3
a cualquier pais del mundo

Garantia de calidad

Sin duda, el valor mas importante de El Navazo
es contar con todas las homologaciones necesa-
rias para poder exportar productos de cerdo ibé-
rico a cualquier pais del mundo. Su capacidad
para cumplir rigurosamente con las especificacio-
nes y normas vigentes en cada uno de los lugares
de destino, le permite ofrecer un servicio exclu-
sivo a sus clientes, dandoles la posibilidad de se-
guir creciendo y ampliando mercados.

Aunque destaca la homologacion para exportar
a EEUU, también cuenta con las certificaciones
necesarias para exportar a: China, Corea, Japodn,
Meéxico, Peru, Rusia, Singapur, Vietnam, Argenti-
na, Sudafrica, Brasil y Lista Marco.

TRANSPORTES FRIGORIFICOS —

JOPEYSAN, 5.4

TRANSPORTES FRIGORIFICOS
Y DE GANADO VIVO

 TRATAMIENTO ANTICORROSIVD D LA CAMARA DF COMEUSTION DE GALDE ' ' (‘ 676 470 992
* TRATAMIENTQ PARA LAFREVENCIONYEL CONTROL DE'LA )l J 696 274 728 .I :
CON N° DE AUTQRIZACION: 47-0417-S.

Chinarral 66, 4°B - 37770
GUIJUELO (Salamanca)

JECAPE

TRATAMIENTOS INDUSTRIALES, S.L. i
PRODUCTOS URCECA §

<« FABRICANTE DE PRODUCTOS PARA EL TRATAMIENTO DE

JECAPE - Alonso Cano, 30. 47130 Simancas (Valladolid]
Teléfono 983 59 12 39 - Fax 983 59 03 73 - info@jecape.es - www.jecape’es




Profesionalidad - Innovacion - Experiencia

El Navazo lleva a cabo una rigurosa politica de
gestidén basada en el cumplimiento de la norma-
tiva legal vigente para garantizar a sus clientes el
servicio adecuado a las necesidades concretas de
cada pais.

En este sentido, el sistema integrado de calidad su-
pone el cumplimiento y la responsabilizacién por
parte de todo el personal de la empresa en todo lo
que concierne a la calidad, la seguridad alimentaria,
el medio ambiente y la seguridad laboral.

Certificados que avalan sus criterios de calidad

v IFS Food
v BRC

v IS0 22.000
V Norma del Ibérico

HEMO.S’ /“é&/;’dﬁ!) (7 CDO/‘OI/'OROZ?

ostas M

hﬁa/mfbﬂe.s'

Avenida Federico Anaya 66-74, 72 10. 37004. Salamanca
Teléfono: 923 120436 / Fax: 923 125275 / Correo

aximiliano

GESTION INTEGRAL DE CONSTRUCCION

www.maximilianomartinsl.com

20: mmsl@maximilianomartinsl.es
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Rigurosa politica de
cestion v cumplimiento
de las necesidades
especificas de cada

Dais de destino g’
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Cobertura mundial

La confianza de sus clientes,
su mejor carta de presentacion

Matadero Frigorifico

El Navazo ha dotado a sus instalaciones de las ulti-
mas tecnologias, a lo que se suma el excelente tra-
bajo de sus especialistas cdrnicos, el control sis-
tematico en todas las lineas de producto y una
trazabilidad completamente informatizada. Todos
estos factores garantizan unos estandares de calidad ;
en los que confian empresas y grupos de alimenta- | [
cién presentes a nivel internacional. '

Objetivo: seguir
Creciendo y
mejorando junto a

Sus clientes g’

>

b




Servicios de valor anadido:

Internacionalizacion Red comercial Atencion al cliente Servicios integrales

Apoyo a sus clientes en exportacion, Reparto de pedido de forma agil y rapi- Los técnicos de El Navazo asesoran al clien- La empresa ofrece un servicio integral, reali-
aportando un valor real en la busqueda da en sus instalaciones. Sirven la mer- te en todo momento, proporcionandole zando el sacrificio, despiece, salazén y traslado
de nuevas oportunidades de negocio. cancia en un plazo de 24 a 48 horas. una atencion personalizada y profesional. del producto, de forma conjunta o individual.

para el sector del
HELMER PACK envase y embalaje

5 || ST ElMEAES

e . 3 TIf. 941 265 419 - 673 065 769 | Fax 941 265025
Calle las Balsas ne 16 Diseno )Y fabricacion helmerpack@helmerpack.com
Pol. Ind. Cantabria de bienes de equipo
26009 Logrono T: .

La Rioja - Espana

Disenamos soluciones__
a medida para
cada cliente

www.helmerpack.com




Matadero Frigorifico
——

Matadero Frigorifico
de Fuentes, El Navazo, S.L.

Poligono UBZ — 1 parcela 2

37790 Fuentes de Béjar, Salamanca - Espaia
Tel. + 34 923 15 17 45

Fax + 34 923 15 17 40

elnavazo@elnavazo.com

www.elnavazo.com
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